PFLEGEANLEITUNG

far FineSteel und PureSteel
Edelstahlabdeckungen

EIGENSCHAFTEN VON EDELSTAHL

- Massive Einwirkung, z.B. hart aufprallende oder harte, scharfkantige
Gegenstande, konnen die Oberflache beschadigen.

- Durch unterschiedlich bearbeitete Oberfldchen veréndern sich auch der
Glanz und die Pflegeeigenschaften.

- Edelstahl ist korrosionsbesténdig, relativ elastisch und behalt sein
Aussehen Uber Jahrzehnte hinweg. Gebrauchsspuren und Kratzer
verleihen dem Material mit der Zeit eine schone personliche Struktur.

- Regelmassige Pflege der Edelstahlabdeckung verringert die Empfindlich-
keit der Oberflache.

DOs UND DON'Ts IM UMGANG MIT EDELSTAHL

Do

- Reinigung stets in Schliffrichtung der Oberflache.

- Reinigen mit blauem Scotch (raue Seite) immer in Strukturrichtung.

- Kalkablagerungen regelmassig entfernen (z. B. mit Zitronen- oder
Essigreiniger).

- Immer eine Unterlage (z.B. Rollmatte) bei heissen Gegensténden benutzen.

- Ristbrett verwenden zum Schneiden und Risten.

Don't

- Abstellen von heissen Gegenstanden (Kuchenblech, Pfannen, etc.) nach
Mdglichkeit vermeiden.

- Nicht direkt auf der Arbeitsplatte schneiden.

- Keine harten oder scharfkantigen Gegenstande auf der Arbeitsplatte
verschieben.

- Langeren Kontakt mit leicht rostenden Gegenstanden (z. B. Guss-
pfannen, Nagel etc.) vermeiden.

- Keine Stahlwolle oder aggressiven Reinigungsschwamme verwenden.

- Keine aggressiven, chlor- oder salzséurehaltigen Reinigungsmittel
(z.B. Javelwasser, Durgol etc.) verwenden.

REINIGUNGSTIPPS

FineSteel

- Franke Inox Creme regelmassig auf der Oberflache anwenden. Paste
auftragen, mit nassem Lappen abwischen und mit einem Mikrofaser-
tuch trocknen.

PureSteel

- Handelstblicher Créeme-Reiniger kreisformig mit der rauen Seite des
blauen Scotch Reinigungsschwamms auftragen und ca. 10 Minuten
einwirken lassen. Dann mit Wasser nachreinigen und mit trockenem
Tuch nachreiben.

- Bei leichter Verschmutzung reicht eine Reinigung mit einem nassen
Lappen; mit einem trockenen Tuch abreiben.

KITCHEN
SYSTEMS

Lieber Kunde

Sie haben sich fir Edelstahl als Arbeits-
platz in Ihrer neuen Kiche entschieden.
Herzlichen Dank! Massanfertigungen aus
dem Hause Franke sind Unikate, damit
diese lange schon bleiben sind einige
wichtige Punkte beziiglich Reinigung und
Pflege zu beachten.

|

frrania}
INOX CREAM

Die beste Pflege fir jede
Eelstahispile von Franke.

The best care for every
stiless steel sink from
Franke.

Lemeilleur entretien pour
thaque évier en acier inok ¢
Fanke.

Inox Creme (250 ml)
Preis ~ CHF 7.- (exkl. MwSt.)
Art.-Nr. 112.0039.150

Mikrofasertuch
Preis CHF 12.- (exkl. MwSt.)
Art.-Nr. 112.0288.916

Unsere Produkte konnen Sie bei uns im
Online-Shop unter www.franke-shop.ch
bestellen, oder bei lhrem Kiichenbauer.

994.0178.844



PFLEGEANLEITUNG
PEARLFINISH

EIGENSCHAFTEN VON EDELSTAHL

Dass Edelstahl seit Jahrzehnten im Kiichenbau fiir Arbeitsplatten, Spiilen und Becken, Armaturen und
Hauben sowie unzéhliges Zubehor eingesetzt wird, zeigt seine Klasse. Kein Wunder, dass Edelstahl bei
Profikéchen so beliebt und weltweit der meist verwendete Werkstoff an ihrem Arbeitsplatz ist.

Als Edelstahl bezeichnen wir Chromnickelstahl, einen Stahl, der neben Eisen zusétzlich mit Chrom und Nickel legiert ist. Chromni-
ckelstahl tragt die Werkstoffnummer EN 1.4301 und ist rostfrei und korrosionsbesténdig. Franke unterscheidet zwischen Fine-
Steel, 1,2 mm und 1,5 mm dickem Edelstahl mit Holz unterleimt, und PureSteel, erhaltlich in 6 und 8 mm dicken Edelstahlplatten.
Massanfertigungen aus dem Hause Franke sind Einzelanfertigungen in Handarbeit hergestellt. Damit diese lange schén bleiben,
sind einige wichtige Punkte bezliglich Reinigung und Pflege zu beachten.

HYGIENISCHE OBERFLACHE

Die kompakte Oberflache ist absolut hygienisch und lasst sich
einfach reinigen. Wichtig ist die Berlcksichtigung der nachste-
henden Reinigungstipps und der Beschaffenheit der verschie-
denen Oberflachen.

UMWELTFREUNDLICHKEIT

Edelstahl ist zu 100% rezyklierbar, So werden heute die
ausrangierten Edelstahlsplilen und Edelstahlplatten zur
Herstellung neuer Produkte gleicher Qualitdt wieder verwer-
tet. Das ist gelebte Nachhaltigkeit.

PASSEND ZU JEDEM EINRICHTUNGSSTIL

Edelstahl ist zeitlos, trendunabhangig und passt sich optisch
der Umgebungsfarbe an - ideal kombinierbar mit jedem
Einrichtungsstil, jeder Kiichenfront und jeder Farbe.
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EDELSTAHL IM TAGLICHEN GEBRAUCH

Eine absolute Kratzfestigkeit ist nach dem heutigen Stand der
Technik nicht realisierbar und das Auftreten von Gebrauchs-
spuren ist somit ein ganz natlrlicher Vorgang. Nach und nach
entsteht auf der Cberfldche eine sogenannte Patina, die durch
regelméssigen Gebrauch und die Reinigung und Pflege ihre
ganz personliche Note erhélt.

Reinigungs- und Pflegepredukte sind in unserem Franke-Shop
unter www.franke-shop.ch oder bei lhrem Kilichenlieferanten
erhéltlich.




REINIGUNGSTIPPS FUR PEARLFINISH-ARBEITSPLATTEN

TAGLICHE REINIGUNG FUR DIE OBERFLACHE REINIGUNGSMITTEL

Mit feuchtem Mikrofasertuch abwischen und mit einem Tuch Die Reinigungsmittel sollten sich nur im pH-Bereich von etwa

nachtrocknen. 3 bis 10 bewegen. Handelsibliche Geschirrspiilmittel bewe-
gen sich im pH-Bereich von 5 bis 6. Als weiteres Reinigungs-

HARTNACKIGER SCHMUTZ mittel kann auch Essig (ab pH-Wert 3) verwendet werden.

Flecken wie Fett, Lebensmittelriickstdnde usw. kénnen auf

einfache Weise, durch leichtes Reiben mit einem weichen SCHUTZFOLIE

Mikrofasertuch cder Schwamm {ohne rauhe Oberflache) und Die Schutzfolie muss innerhalb von 4 Wochen nach Ausliefe-

unter Anwendung eines milden Reinigungsmittels (z.B. rung von der Oberfliche abgezogen werden. Bei Fragen stehen

Geschirrspilmittel) gereinigt werden. wir Ihnen gerne zur Verfligung.

Anschliessend das Reinigungsmittel mit klarem Wasser
entfernen und abschliessend nachtrocknen.

HINWEISE FUR DEN TAGLICHEN UMGANG BEI ARBEITSPLATTEN MIT PEARLFINISH:

- Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden, krat- - Heisse Pfannen kéinnen theoretisch auf die Arbeitsplatte
zenden, abrasiven Reinigungsutensilien/-mittel {z.B. gestellt werden, da die Beschichtung bis ca. 200°C tempera-
Schwamm mit rauher Oberflache, Rasierklingen, Schaber, turbestandig ist. Empfohlen wird aber trotzdem immer eine
Scheuermilch etc.). Auch stark alkalische Reinigungsmittel Unterlage zu verwenden (z.B. Franke Rollmatte).

diirfen nicht verwendet werden.

- Schneiden Sie nicht direkt auf der Metallfliche — verwenden
Sie dazu ein Franke Ristbrett. Vermeiden Sie mechanische
Einwirkungen auf die Oberflache.

Rechtlicher Hinweis: Schaden, die infolge unsachgemasser Behandlung oder natdrlicher Abniitzung entstanden sind, sind von unseren Garantieleistungen ausgeschlossen.

Franke Kiichentechnik AG
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