
 PFLEGEANLEITUNG
für FineSteel und PureSteel 
Edelstahlabdeckungen

EIGENSCHAFTEN VON EDELSTAHL

– Massive Einwirkung, z.B. hart aufprallende oder harte, scharfkantige 

Gegenstände, können die Oberfläche beschädigen.

– Durch unterschiedlich bearbeitete Oberflächen verändern sich auch der 

Glanz und die Pflegeeigenschaften.

– Edelstahl ist korrosionsbeständig, relativ elastisch und behält sein 

Aussehen über Jahrzehnte hinweg. Gebrauchsspuren und Kratzer 

verleihen dem Material mit der Zeit eine schöne persönliche Struktur.

– Regelmässige Pflege der Edelstahlabdeckung verringert die Empfindlich-

keit der Oberfläche.

DOs UND DON'Ts IM UMGANG MIT EDELSTAHL 

Do

– Reinigung stets in Schliffrichtung der Oberfläche.

– Reinigen mit blauem Scotch (raue Seite) immer in Strukturrichtung.

– Kalkablagerungen regelmässig entfernen (z. B. mit Zitronen- oder 

Essigreiniger).

– Immer eine Unterlage (z.B. Rollmatte) bei heissen Gegenständen benutzen.

– Rüstbrett verwenden zum Schneiden und Rüsten.

Don't

– Abstellen von heissen Gegenständen (Kuchenblech, Pfannen, etc.) nach 

Möglichkeit vermeiden. 

– Nicht direkt auf der Arbeitsplatte schneiden.

– Keine harten oder scharfkantigen Gegenstände auf der Arbeitsplatte 

verschieben.

– Längeren Kontakt mit leicht rostenden Gegenständen (z. B. Guss- 

pfannen, Nägel etc.) vermeiden.

– Keine Stahlwolle oder aggressiven Reinigungsschwämme verwenden.

– Keine aggressiven, chlor- oder salzsäurehaltigen Reinigungsmittel  

(z.B. Javelwasser, Durgol etc.) verwenden.

REINIGUNGSTIPPS 

FineSteel

– Franke Inox Creme regelmässig auf der Oberfläche anwenden. Paste 

auftragen, mit nassem Lappen abwischen und mit einem Mikrofaser-

tuch trocknen.

PureSteel

– Handelsüblicher Crème-Reiniger kreisförmig mit der rauen Seite des 

blauen Scotch Reinigungsschwamms auftragen und ca. 10 Minuten 

einwirken lassen. Dann mit Wasser nachreinigen und mit trockenem 

Tuch nachreiben.

– Bei leichter Verschmutzung reicht eine Reinigung mit einem nassen 

Lappen; mit einem trockenen Tuch abreiben.
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Lieber Kunde 

Sie haben sich für Edelstahl als Arbeits-

platz in Ihrer neuen Küche entschieden. 

Herzlichen Dank! Massanfertigungen aus 

dem Hause Franke sind Unikate, damit 

diese lange schön bleiben sind einige 

wichtige Punkte bezüglich Reinigung und 

Pflege zu beachten.

Inox Creme (250 ml)

Preis CHF 7.– (exkl. MwSt.) 

Art.-Nr. 112.0039.150

Mikrofasertuch

Preis CHF 12.– (exkl. MwSt.) 

Art.-Nr. 112.0288.916

Unsere Produkte können Sie bei uns im 

Online-Shop unter www.franke-shop.ch 

bestellen, oder bei Ihrem Küchenbauer.






